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PETRIN SPIRALE A PATES MEILLESZ

-Pétrin spirale idéal pour les Pizzerias et les patisseries.

- La forme particuliére de la spirale vous permet en quelques
minutes pourobteir unepteprfteent e, Reférence  Dimensions  Gapacté  Poids  Puissance

- Cuve en acier inox 18/10 AISI 304. AP50M/T 495x800%798 h 50 109 Kg 2Hp/1,5Kw
- Grille en acier inox munie d’un micro interrepteur de sécurité APAOMT 195 X 800X 798 m 104K THo /15K
- Le spirale a un systeme de transmission par chaine XX 9 P/l W
- Transmission par motoréducteur a bain d'huile, fiable, performant AP3OM/T  440x 680 x780h 30 90Kg 1,5Hp/1,1Kw
et silencieux. AP2OM/T  400x630x700h 20 59Kg 1Hp /0,75 Kw
- Moteur suspendu, meilleure aération, facilité pour la maintenance

Minutr P P AP10M 290 x 600 x 610h 10 40Kg 0,5Hp
- Minutrie
-4 roues dont 2 munies de freins.
- Commande a basse tension 24 v
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